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SELO ARTE PARA DERIVADOS DO LEITE

SELO ARTE PARA DERIVADOS DO LEITE

RECONHECIMENTO E VALORIZACAO DOS
ALIMENTOS PRODUZIDOS DE FORMA
ARTESANAL

Para legalizar a venda de produtos de origem
animal, feitos de forma artesanal, foram
publicadas varias leis e portarias até que se
conseguiu chegar a um senso comum com a
Instrucéo Normativa n® 73 de 23 de dezembro
de 2019, que regulamentou as Boas Praticas
Agropecudrias destinadas aos produtores
rurais fornecedores de leite para a fabricacao
de produtos lacteos artesanais, necessarias a
concessao doseloarte.

Essa Instrucao Normativa permitiu a liberagao
de quatro produtos para o Selo arte em
Pernambuco. Sao eles: doce de leite, manteiga
de garrafa, queijo manteiga e queijo coalho.

doce de leite
manteiga de garrafa
queijo manteiga

e queijo coalho

Com isso, espera-se favorecer a sustentabilidade
das cadeias produtivas nos territorios,
possibilitando mais desenvolvimento aos municipios

atraves da aberfura de mercado para produtos
diferenciados, de qualidade, com maior agregacao
de valor e seguros para os consumidores.

FORTALECIMENTO DA AGRICULTURA
FAMILIAR E DA CULTURA
GASTRONOMICA TERRITORIAL

0 queijo coalho tradicional é um produto muito
importante para o nordestino por carregar em
si anos de cultura e tradicao. Mas isso néo
quer dizer que sera permitida a sua produgéo




sem 0s cuidados necessarios a garantia da
qualidade do produto e da salde dos
consumidores.

Por este motivo, a Agéncia de Defesa e
Fiscalizagao Agropecudria de Pernambuco (a
ADAGRO) e 0 6rgao oficial de Extensao Rural do
Estado (o IPA) fizeram um acordo de
cooperacao para que os produtores artesanais
tivessem as condigdes necessarias para
registrar seus produtos e para conseguir
adequar a propriedade a uma boa condicéo de
Manejo Sanitério e implantacéo das Boas
Praticas Agropecudrias (BPA).

COMO ERA ANTES DO SELO ARTE?

0s pequenos produtores tinham dificuldade
para registrar seus produtos por causa da
exigéncia de estrutura e dos gastos elevados.
As normas de inspecéo sanitéria da Divisao de
Inspecao de Produtos de Origem Animal
(DIPOA) do Ministério da Agricultura nao
diferenciavam o tamanho da producéo (se de
grande escala ou se familiar) quando um

produtor pedia autorizagao para construir
uma fabriqueta de queijos, uma cozinha para
produzir doces ou um laticinio, exigindo de
todos os mesmos padrdes de construcao.

Além disso, era obrigado ter o registro no
Servigo de Inspecao Municipal
(comercializagao dentro do municipio),
Estadual (comercializacao dentro do estado)
ou Federal se quisesse vender em outros
estados.

SIM  SIE SIF

QUAL A NOVIDADE A PARTIR DO SELD
ARTE?

EXPANSAQ E ACESSO AO MERCADO
NACIONAL

Com o Selo ARTE, esses produtos poderao ser
colocados a venda em todo o territdrio
nacional, seguindo as recomendacdes de
producao e manejo determinadas pelo
Ministério da Agricultura e que so atestadas
pela Agéncia de Defesa e Fiscalizacao
Agropecudria do Estado (em Pernambuco, é a
Adagro), responsavel por conceder o Selo
ARTE.

Assim, a comercializagdo dos produtos
artesanais (caracteristicas e métodos de
fabricacéo artesanal) dentro do territdrio
nacional passa a ser permitida desde que a
produgdo seja feita obedecendo as boas



préticas agropecudrias e de fabricagao (BPA e
BPF). Além disso, a comercializagao devera
ser registrada, inspecionada e fiscalizada
pelos drgaos de sadide piblica do estado para
que sejam verificados os aspectos de higiene
da matéria prima (leite), do rebanho e da
qualidade do produto final.

Viale lembrar que, para requerer o Selo ARTE, o
estabelecimento (laficinio ou queijarial ja deve fer a

certificacao ou registro de Inspecao Municipal (SIM)
ou Estadual (SIE).

ALGUNS PONTOS EXIGIDOS:

1- A matéria-prima deve ser beneficiada na
mesma propriedade onde serd processado o
queijo OU deve ter origem determinada
(preferencialmente perto do local de
producdo);

2- As Boas Praticas Agropecuarias e de
Fabricacao (BPA e BPF) deverdo ser
utilizadas;

3- Atécnica utilizada devera ser a tradicional,
com receita e utensilios também tradicionais
— com excecao de alguns itens que precisam
ser modificados para a melhoria da qualidade
(por exemplo: a forma de madeira devera ser
substituida por uma de material nao poroso);

4- Nao é permitida a adicao de corantes e/ou
aromatizantes em excesso. Tudo devera ter
apenas a quantidade necessaria para a
produgao;

5- 0 selo nao sera fornecido impresso,
fisicamente. Ele é apenas uma marca que
deverd ser impressa nas embalagens como
forma de divulgacao.

Caso o produtor nao atenda as exigéncias da Adagro
e do IPA, o Selo ARTE podera ser negado ou cancelado
(se ja iver o selo); e o produtor perdera seu registro.

COMO 0 IPA (INSTITUTO AGRONOMICO
DEPERNAMBUCO) VAI PARTICIPAR?

0 IPA auxiliard o agricultor a estar sempre
focado em cumprir as exigéncias das Boas
Préticas Agropecuarias e de controle sanitario
por intermédio da Assisténcia Técnica e
Extensdo Rural, além de fazer a emissao do
Laudo de Aptidao ao Selo ARTE.

0 instituto também sera responsavel pelo
treinamento e capacitacao para reciclagem



sobre: higiene de ordenha, satide e higiene
pessoais, limpeza e desinfeccdo das
instalagdes e equipamentos, manejo de
rebanho e pasto, assim como os demais temas
que forem se tornando necessarios para que o
produtor consiga ser inserido no mercado
produtivo.

COMO VOCE PODE
ENTRAR EM CONTATO

CONOSCO?

O PELOTELEFONE

»» Ligue para o extensionista do seu municipio
»» Ligue para os telefones que estao no nosso
site: http://www.ipa.br
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E-mail:

N4 ouvidoria@ouvidoria.pe.gov.br
ouvidoria@ipa.br

Site:

www.ouvidoria.pe.gov.br

www.ipa.br/novo/ouvidoria

Q' Telefone: 162 ou (81) 3183-0841

SITUACAQ QUE REQUER ATUACAQ POLICIAL
Secretaria de Defesa Social
Q' Fone: 190

MINISTERIO DA SAUDE (DISQUE SAUDE)
Q  Fone: 136

AGRICULTOR(A), NAO FIQUE SO!
Procure o extensionista do IPA no seu municipio.

EXPEDIENTE:

Texto: Neyse Cibelle Soares Barros

Revisao de fexfo: Luisa Lima

llustracdes e diagramacao: Maviael Fonséca de Castro e Suzana Serafim



	Página 1
	Página 2
	Página 3
	Página 4

